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お問合せ先

有限会社アンシャンテ

［長野県］

創業年：1985年／従業員数：3名／長野県駒ケ根市赤穂11192-1　http://www.enchante-curry.net/

0265-83-1510 有限会社アンシャンテ／担当：小笠原　一博

商品概要

商品の特徴・こだわり

Fax 0265-83-9277　E-mail enchante.curry1988@gmail.com

アレルギー特定原材料不使用
自然の恵みいっぱいで作った、元気を引き出してくれるカレー

健康に配慮したカレーは美味しくないと言わ
れていましたが、「天使のカレー」は味にも
健康にも配慮したカレーとして開発しまし
た。レトルトでありながらレトルト臭を感じ
させない本格カレーです。

アレルギーに配慮したカレーを開発
本来、食事は健康を維持し体を作るものです。
その原点に立ち帰り、３年半をかけ完成させ
たのが「天使のカレー」です。一般的にカレー
の主原材料として使われている小麦粉、加工
澱粉、ラードなどアレルギー特定原材料を一
切使わず、長野県産の寒天、雑穀のアマランサ
ス、粟粉を使用。低カロリーでアレルギーに
も対応した本格的なカレーが誕生しました。

バングラデシュの学校建設に寄与
海外青年協力隊でバングラデシュに赴任した
経験があり、帰国後もバングラデシュと関わ
りを持ち続けたいという思いから、25年前
に地元・長野県でカレー屋を開業しました。
現在、「天使のカレー」の収益の一部は、バン
グラデシュの子供たちのための学校建設プロ
ジェクト「天使のスマイルプロジェクト」の
費用にあてています。

県外からもカレーファンが来店する「アンシャンテ」

伊那商工会議所
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